
Un noël 100% d’ici
Pour commencer Volailles à cuisiner

Fruits de mer et huitres

Plateaux de fromages

Brison Traiteur
Petits fours salés (20 pièces) …………………………….. 25€/p
Pain surprise traiteur (60 pièces) ……………………….. 36€/p
Brioche surprise poisson (48 pièces) ………………….. 39€/p
Pâté de volaille pistaché en croute 2 tranches  …… 6,60€/p
Galantine de canard truffée (240g, 4 tranches) ………….. 12,50€/p
F’Hermaphodite
Escargots apéritifs (x12) ………………………………… 9,40€/p
La Ferme du Lugen
Foie gras mi cuit sous vide (2x50g) *  ……………….. 139€/kg
Roulé magret fumé au foie gras * ……………………… 117€/kg
Joseph de la Bouvrie
Boudin blanc au foie gras *    ………………………… 38,60€/kg

Vives Eaux
Plateau fruits de mer  (2 pers) …………..…………………. 65€
Plateau fruits de mer de luxe (2 pers)  .………………….. 65€ 
.…………………...……………….   + 1 homard au prix du cours
Bourriche 24 huitres Cancale N°3  ..……………………….. 22€
Bourriche 48 huitres Cancale N°3  ..…...………………….. 42€
Bourriche 24 huitres Vendée N°3 .…….……..…………….. 17€
Bourriche 48 huitres Vendée N°3 .…………..…………….. 33€
Saumon de Piriac
Saumon fumé supérieur Ecosse (2, 4, 8 T) …….. 75,92€/kg
Saumon fumé supérieur Bio  (2, 4, 8 T) …………. 84,72€/kg

La Ferme de la Couartière
Chapon fermier (± 3,0 à 3,8kg*) .………………… 13,90€/kg
Dinde fermière (± 2,8 à 3,5kg*)  …….…………… 14,40€/kg
Pintade chaponnée (± 1,7 à 2,0kg*)  .…………….. 14,80€/kg
Poularde (± 1,8 à 2,2kg*) ..……….………………… 9,95€/kg
Canette de Barbarie (± 1,7 à 2,0kg*) ………..….. 9,90€/kg
La Ferme de la Brégonnerie
Filet de dinde farci 3 variétés (env 800g*) ..……….. 27€/kg
Volailles Freslon
Cailles de Challans x2* ……………...………………..  15,15€/kg
Pigeons de Vendée (± 1,00kg*) ……..…..………… 24,35€/kg
Farce pour volaille 3 variétés (± 500g) ........ 11,85€ à 17,55€ 
La Ferme du Lugen
Tournedos de canard au foie gras* ..……….……. 52,90€/kg
Lobe de foie gras au canard cru * ………………… 66,50€/kg

* Produits au poids

Et pour finir,  les douceurs

Mais aussi…

La Fraiseraie, bûche glacée (6-8 personnes)
L’incontournable fraise-vanille ………………………… 33,40€
La douceur de fruits framboises-citron jaune …….. 33,40€
La suprême chocolat au lait-caramel ………………... 33,40€
La Fraiseraie
Bûchette fraise-vanille (1 pers) ……..………………………. 4,95€
Bûchette framboise-citron  (1 pers) …..…..………………. 4,95€
Vacherin exotique fraise-mangue-litchi (4-6 pers) …… 29,50€
Les Délices de l’Air Marin (6 personnes)
Bûche l’originale Muroise – nougat ………………….… 26,60€
Bûche la gourmande chocolat - caramel ………….... 26,60€
Bûche l’audacieuse vanille – poire ……..…..………... 26,60€
Omelette norvégienne …………….…..…….….………… 23,35€

Vins de Loire et d’Anjou,
Champagne Arthoine,
Bières de Noël,
Corbeilles de fruits,
Chocolats,
Thés de Noël,
Et corbeilles cadeaux !

Sur demande avec nos spécialités
de fromages locaux et nos pains spéciaux :
- Plateau 4 fromages ……………. 20€
- Plateau 6 fromages ……………..30€

Détail du plateau de fruits de mer (2 personnes)
1 tourteau – 12 huitres Boyard Marenne N°3 – 10 bulots
cuits (200g) – 100g bigorneaux cuits - 100g crevettes
grises cuites – 8 langoustines cuites (300g) – Gambas
(200g) – 1 pot de mayonnaise (110gr)

Les prix sont  TTC


